
M E N U

B O N B O N S

Een doosje van 6 bonbons met de smaken hazelnoot pral ine,
karamel zeezout en framboos.
De karamel zeezout en frambozen bonbons zi jn glutenarm.

S L A G R O O M T R U F F E L S

Een favoriet van velen! Onze s lagroomtruffels z i jn heerl i jk  voor
bi j  de koff ie of thee. Gemaakt van een s lagroomvul l ing,  een
laagje pure chocolade en cacaopoeder.
De s lagroomtruffels z i jn glutenarm.

K E R S T K O E K J E S

Een zakje roomboter kerstkransjes met amandelschaafsel  en
suikerparels van 10 stuks.

C R È M E  B R Û L É E  M A C A R O N S

Houd je van een crème brûlée dessert? Dan zul  je deze macarons
overheerl i jk  v inden. Een doosje van 6 crème brûlée macarons

maken jouw kerstdessert helemaal af!  Een vani l le ganache,
drupje karamel en een gebrand suiker schelpje.  

De macarons zi jn glutenarm.

T I R A M I S U

Hét dessert wat je niet kunt missen t i jdens de feestdagen:
t i ramisu! Een glaasje t i ramisu met mascarpone crème, lange

vingers beslag, doordrenkt in espresso. 

A P P E L  A M A N D E L  T A R T E L E T T E

Een heerl i jke tartelette met een amandelbeslag, een
gekarameliseerde appelvul l ing en gedecoreerd met krokante

amandelschaafsel .  T ip van L ieke: zet dit  heer l i jke gebakje nog
even voor 5 minuten in de oven op 180 graden.

De appel amandel tartelette is  lactosearm.

ZUSJES
ATELIER



P A V L O V A  R O O D  F R U I T

Een feestel i jk  kerstboompje van meringue, een rood fruit  gelei
met een luchtige vani l le crème. Een feest je om op tafel  te
zetten! Wi j  raden aan om dit  heer l i jke gebakje dezelfde dag van
afhalen op te eten.
De pavlova is  glutenarm.

C H A M P A G N E  G E B A K

Een uniek gebakje wat je nog niet eerder heb geproefd:
champagne gebak! Een echte aanrader t i jdens de kerst of oud &
nieuw. Een gebakje van een s loffenbodem, met champagne
mousse en een inter ieur van aardbeien gelei .

S K I S L O F J E

Kom in winterse sferen en geniet van een heerl i jke s loffenbodem
met I tal iaanse meringue botercrème, kersenvul l ing en schuim. Wi j
raden aan om dit  heer l i jke gebakje dezelfde dag van afhalen op
te eten.

S T O O F P E E R T J E S  M O N C H O U

Stoofpeert jes kun je niet missen dit  seizoen. Nu ook in een
lepelgebakje! Een glaasje met witte chocolade monchou,

stoofpeert jes en een Bastogne koek bodem.

C H O C O L A D E M O U S S E

Ben j i j  een chocoladel iefhebber? Dan zal  je dit  dessert erg
lekker v inden. Een chocolademousse in een glaasje met

gesuikerde pinda’s ,  gezouten karamel en een koekbodem.

K I N D E R  K E R S T  G E B A K J E

Voor de k leint jes onder ons hebben wi j  een heerl i jk  k inder
gebakje.  Een mini  muff in met een vani l le crème en gouden

spikkels.

S O E S J E S  K R A N S  S A I N T - H O N O R É   

De soesjes krans is  een perfect dessert om op tafel  te zetten en
te delen met elkaar.  Een krokante koekbodem met soesjes,
gevuld met patisser ie crème, gedipt in de karamel en
gedecoreerd met s lagroom en kerstdecoratie.
Wij  raden aan om dit  overheerl i jke dessert dezelfde dag van
afhalen op te eten.


